














 

1صفحه     
 

 

 Icombi pro سيني    ١٠GN    يكم به عمق هر سيني    يكسايز

 ميليمتر  ٦٢

  شرح 

در   يآشپز  ياكثر روشها  يبرا  DIN 18866  استاندارد  مطابق با   يبيبخارپز ترك
جهت پخت انواع مواد غذايي در سه حالت حرارت خشك، صنعتي،    يآشپزخانه ها

  بخار و تركيبي 

 ي آن عملكرد  يها  يژگيو و  دستگاه شرح 

  ي آشپز  ي عملكردها

 ClimaPlus  كه به طور مداوم در اتاق پخت،    و رطوبت  هوا  تيري: مد
را   داخل كابين  زدا  تاكند    ي م  ميو تنظ  يرياندازه گچگالي هواي  يا    ييرطوبت 

  قيپخت دق  يو برا،  كند  نيتضمرا    بالا   يبا بهره ورو  موثر    به طور  رطوبت دهي
  است. ي ابي قابل رد تاليجيد  شيصفحه نما يغذا رو

 دو دقيقه راست گرد و دو دقيقه گردش  با قابليت به علت وجود سه فن
گرد بالا    چپ  راندمان  فن،  با  چرخش  سرعت  حالت  پنج  داراي  هوا و   گردش 
صورت مي گيرد.    به صورت پويا   را گارانتي مي نمايد كه  در محفظه پخت  يكنواخت
انرژ (به داخل كابين) موجب پخت يكنواخت و كوتاهتر    نهيبه  ي به صورتورود 

  خواهد شد. 

   ليتري خارج از محفظه پخت داراي      17يا ژنراتور بخار    مولد بخارداراي
 بهينه توليد   عملكردتاثيرگذار، جهت    عملكرد و مشعل گازي مجزا از محفظه پخت

  . گراد يدرجه سانت تر از صد نييپا هايدر دما يحت بخار

   بدون و    يو نگهدار  ريبه تعم  ازيبدون ن  چربي  يجداساز  ستميسداراي
  ي اضاف يچرب لتريف

   خنك شدن   ، جهتو پاشش آب  فناز طريق  عملكرد خنك كننده  داراي
  اتاق پخت عيسر
  اندازه گيري دقيق شش نقطه اي از محتويات پخت و تشخيص پايين

  مواد غذايي ترين دما يا ميانگين آن به صورت هوشمند توسط سنسور مخصوص  

 دورريز دربا حداقل    م يملا  اريبس  يآماده ساز  يبراتي  - دلتا  حالت  پخت  
 پخت

  ظرفيت

 يكم از    يكعدد بنماري (لوازم جانبي)  ١٠
  سيني يك يكم  ٢٠يا  سمت طول 

   قابليت استفاده از بنماري هاي دو يكم، يك
  يكم و دو چهارم 

  حالت كامبي استيمر

 درجه   ١٣٠تا  ٣٠از  توسط بويلر بخار  بخار
  سانتيگراد

  درجه سانتيگراد  ٣٠٠تا  ٣٠هواي گرم از  

  درجه   ٣٠٠تا  ٣٠تركيب بخار و هواي گرم از
 سانتيگراد

  پاشش آب جهت توليد بخار و پخت نان  

ClimaPlus  

  توسط چگالي  مديريت و اندازه گيري رطوبت
هواي داخل كابين كه دقيق ترين نوع اندازه  

  گيري رطوبت مي باشد 

 مديريت دماي داخل كابين به صورت دقيق 

 قيق مديريت دماي مركز غذا به صورت د 
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 داراي تنظيمات فارسي  
 ريهدف و مقاد  ريمقاد  شي، نما   ت يدرجه فارنها  ايگراد    ي درجه سانت  بر روي  ميدرجه حرارت قابل تنظ  تاليجيد  شگرينما  

 ي واقع

   بيرون از محفظه پخت مي باشد و تا زماني كه فر در حالت پيش گرم شدن  داراي فلپ زير درب جهت مواقعي كه ترولي
  مي باشد گرما و انرژي به بيرون اتلاف نشود

 ي هدف و واقع  ريمقاد  ش ياتاق پخت ، نما از رطوبت و زمان تاليجيد شگرينما  

  ش ياافز ١٢با حداكثر قابليت برنامه نويسي تا صد برنامه آشپزي يك يا چند لايه به صورت مجزا  
 كار  نيزمان ، دما و رطوبت در ح شامل  پخت  يپارامترها ميتنظ  
 پخت و پز با استفاده از  يها ستميس ريبه سا يآشپز يانتقال آسان برنامه هاUSB  
  ،داراي سوئيچ حالت اسپري و تك پاش وقابليت جمع شدن خودكار  باداراي دوش دستي  

 ي بانورپرداز  LED    تيوضع  عيسر  صيتشخ  يبرا  با وضوح بالا   يزيرنگ آم  دارايدر محفظه پخت    بالا  طول عمر  با كم مصرف 
 ا غذ

  ياب كنترل و نگهداري اتوماتيك داراي سيستم هوشمند عيب  
  ، شعلها هيت اكسچنجر ، ژنراتور بخار و لوازم هاي مكليه قطعات الكترونيكيhigh tech   ساخت كشور آلمان و يا اروپاي

  غربي 

  ياتيو عمل  ي شغل  يمنيا

 Safety thermostat هواي گرمبخار و    ديمحدود كننده تول  
 داراي ترمز فن  

 قرص هاي تميز كننده اكتيوگرين (و تميز كننده جامد) جهت ايمني مطلوب  
  حافظه دادهHACCP قياز طر ي آنو خروج USB  
 يِ عملكرد بدون نظارتالملل ن يو ب يمل  يمطابق با استانداردها  
   توسطمتر (حذف   يليم  ٦٢  ريل، فاصله    طبقه  ٢٠ترولي متحرك  متر هنگام استفاده از    ١.٦حداكثر ارتفاع قفسه  USPHS  

  ) تاييد شده است

  شبكه  

  رابط دارايUSB  باIP  ي محل  يتبادل داده ها يمحافظت شده برا  
  آپشنال بارابط اترنت داراي IP  محافظت شده  

  رابط دارايWLAN (شامل رابط اترنت) آپشنال  

  نظافت و مراقبت 
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 بخار بويلر و ژنراتور  پخت  نيكاب يفشار برا تحتكردن و مراقبت خودكار  زيتم ستميس  
 خودكار ژنراتور بخار  ييكردن و رسوب زدا زيمراقبت: تم ستميس 

 
  در طول شب  يمختلف نظافت بدون نظارت ، حت نرم افزارشش داراي  

  و   قرص ها استفاده از شده هيانتخاب شده ، مقدار توصنظافت برنامه   ش ي: نمانرم افزار نظافت شامل  مصورعملكرد ساده و
  نظافت   مانده  يزمان باق

 استفاده از مواد شوينده  پس از قطع برق با محفظه پخت بدونحتي  نظافت  منياتمام ا  
 استفاده از قرص هاي نظافت بدون فسفات و فسفر  
 آسان  نظافت جهت لولايي  يداخل تهويه دار و يك جدار جدار سهاي با  شهيدرب ش  

 فولاد ضد زنگ    از  جنس داخل و خارج)DIN 1.4301(ان يگرد و جر  يبدون درز با گوشه ها  يبهداشت  ي، محفظه آشپز  
  نه يهي بهوا

  آب از هر   يمحافظت در برابر جت ها نيو فولاد ضد زنگ و همچن يا شهيسطوح ش ليبه دل  منيآسان و ا يخارج نظافت
 IPX5 يحفاظت شيشه ليجهت به دل

   قابليت پخت طبقاتي برنامه ريزي شده بدون مداخله بوي غذا ها به ديگر طبقات  

  عملكرد 

  يرنگ  ينچيا ١٠ ش ينما  پنلتاچ  HMI   
 فشاري يِمركز ميچرخ تنظ  با  قيدق ماتيعملكرد ساده و تنظ  
 به مداخله كاربر ازيدر صورت ن تصويريصوتي و  (اعلان) شينما  

   (لوازم جانبي) س يسرو يها امي قدرت مكش و انتقال پ  خاصِ  يساز يسفارشقابليت با هودهاي تراكمي/اگزاست ها  

  ستيز  طي محنكات    و   ينصب ، نگهدار

 شركت شده توسط  هيمعتبر توص يها نيتوسط تكنس ينصب حرفه ا  

  اتصال فاضلاب ثابت مطابق با الزاماتSVGW مجاز است  
 خودكار  ونيبراسي) با كالايمحل نصب (ارتفاع از سطح در يساز يسفارش  
 است ريامكان پذ ي نيزاضاف ي دست قربالآب و بدون  سختي گيربدون  نصب  

 هواريفلاش نصب شده با د *  
  ياقل اتلاف انرژحد يبرا  ي،آب بند زميدرب محفظه پخت دو جداره با مكانداراي  
 سيسرو يها  اميخودكار پ  شي با نمادياگ جهت سرويس دستگاه   ستميس  
 در دسترس  ي شركت  خدمات  يسازنده توسط شركا  يها   هيمطابق توص  يو نگهدار  ريشود. تعم  ي م  هيمنظم توص  ينگهدار

 است 

 شامل قطعات و خدمات نيز مي شود) ( گارانتي  ماه  ١٢  
 *دينصب مراجعه كن ي، به دفترچه راهنما شتريب اتيجزئ يبرا  
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 Icombi pro سيني    ٢٠GN    ٦٢سايز دو يكم به عمق هر سيني  

 ميليمتر 

  شرح 

ترك با  يبيبخارپز  روشها  يبرا  DIN 18866  استاندارد  مطابق  در    يآشپز  ياكثر 
جهت پخت انواع مواد غذايي در سه حالت حرارت خشك، صنعتي،    يآشپزخانه ها

  بخار و تركيبي 

 ي آن عملكرد  يها  يژگيو و  دستگاه شرح 

  ي آشپز  ي عملكردها

 ClimaPlus  كه به طور مداوم در اتاق پخت،    و رطوبت  هوا  تيري: مد
را   كابين  داخل  هواي  گچگالي  تنظ  يرياندازه  زدا  تاكند    يم  ميو  يا    ييرطوبت 

غذا    قيپخت دق  يو برا، كند  نيتضمرا    بالا  يبا بهره ورو  موثر    به طور  رطوبت دهي
  است.  يابيقابل رد تاليجيد شيصفحه نما يرو

 دو دقيقه راست گرد و دو دقيقه گردش  با قابليت به علت وجود سه فن
  يكنواخت   گردش هواو داراي پنج حالت سرعت چرخش فن،  با راندمان بالا    چپ گرد

ي ورود انرژصورت مي گيرد.    به صورت پويا  را گارانتي مي نمايد كه  در محفظه پخت
  (به داخل كابين) موجب پخت يكنواخت و كوتاهتر خواهد شد.  نهيبه به صورت

   ليتري خارج از محفظه پخت داراي      17يا ژنراتور بخار    مولد بخارداراي
 بهينه توليد   عملكردتاثيرگذار، جهت    عملكرد و مشعل گازي مجزا از محفظه پخت

  . گراد يدرجه سانت تر از صد نييپا هايدر دما يحت بخار

   بدون و    يو نگهدار  ريبه تعم  ازيبدون ن  چربي  يجداساز  ستميسداراي
  ي اضاف يچرب لتريف

   خنك شدن   ، جهتو پاشش آب  فناز طريق  عملكرد خنك كننده  داراي
  اتاق پخت عيسر

   نقطه اي از محتويات پخت و تشخيص پايين اندازه گيري دقيق شش
  ترين دما يا ميانگين آن به صورت هوشمند توسط سنسور مخصوص مواد غذايي 

 دورريز دربا حداقل    م يملا  اريبس  يآماده ساز  يبراتي  - دلتا  حالت  پخت  
 پخت

  
 

  ظرفيت

 عدد بنماري (لوازم جانبي) دو يكم از  ٢٠
  سيني يك يكم  ٤٠يا  سمت طول 

   قابليت ورود ترولي به دستگاه جهت
سيني   ٢٠بارگذاري و تخليه به ظرفيت 

GN  دو يكم  

   قابليت استفاده از بنماري هاي دو يكم، يك
  يكم و دو چهارم 

  استيمرحالت كامبي 

 درجه   ١٣٠تا  ٣٠از  توسط بويلر بخار  بخار
  سانتيگراد

  درجه سانتيگراد  ٣٠٠تا  ٣٠هواي گرم از  

  ٣٠٠تا  ٣٠تركيب بخار و هواي گرم از  
 درجه سانتيگراد 

  پاشش آب جهت توليد بخار و پخت نان  

ClimaPlus  

  توسط  مديريت و اندازه گيري رطوبت
چگالي هواي داخل كابين كه دقيق ترين 

  نوع اندازه گيري رطوبت مي باشد 

 مديريت دماي داخل كابين به صورت دقيق 

  مديريت دماي مركز غذا به صورت دقيق 
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 ريهدف و مقاد  ريمقاد  شي، نما   ت يدرجه فارنها  ايگراد    ي درجه سانت  بر روي  ميدرجه حرارت قابل تنظ  تاليجيد  شگرينما  
 ي واقع

   داراي فلپ زير درب جهت مواقعي كه ترولي بيرون از محفظه پخت مي باشد و تا زماني كه فر در حالت پيش گرم شدن
  مي باشد گرما و انرژي به بيرون اتلاف نشود

 ي هدف و واقع  ريمقاد  ش ياتاق پخت ، نما از رطوبت و زمان تاليجيد شگرينما  

  ش يافزا ١٢با حداكثر قابليت برنامه نويسي تا صد برنامه آشپزي يك يا چند لايه به صورت مجزا  
 كار  نيزمان ، دما و رطوبت در ح شامل  پخت  يپارامترها ميتنظ  
 پخت و پز با استفاده از  يها ستميس ريبه سا يآشپز يانتقال آسان برنامه هاUSB  

  ،داراي سوئيچ حالت اسپري و تك پاش وجمع شدن خودكار قابليت  باداراي دوش دستي  
 ي بانورپرداز  LED    تيوضع  عيسر  صيتشخ  يبرا  با وضوح بالا   يزيرنگ آم  دارايدر محفظه پخت    بالا  طول عمر  با كم مصرف 

 ا غذ

  ياب كنترل و نگهداري اتوماتيك داراي سيستم هوشمند عيب  
  ، شعلها هيت اكسچنجر ، ژنراتور بخار و لوازم هاي مكليه قطعات الكترونيكيhigh tech   ساخت كشور آلمان و يا اروپاي

  غربي 

  ياتيو عمل  ي شغل  يمنيا

 Safety thermostat هواي گرمبخار و    ديمحدود كننده تول  
 داراي ترمز فن  

  ايمني مطلوبقرص هاي تميز كننده اكتيوگرين (و تميز كننده جامد) جهت  
  حافظه دادهHACCP قياز طر ي آنو خروج USB  
 يِ عملكرد بدون نظارتالملل ن يو ب يمل  يمطابق با استانداردها  
   توسطمتر (حذف   يليم  ٦٢  ريل، فاصله    طبقه  ٢٠ترولي متحرك  متر هنگام استفاده از    ١.٦حداكثر ارتفاع قفسه  USPHS  

  ) تاييد شده است

  شبكه  

  رابط دارايUSB  باIP  ي محل  يتبادل داده ها يمحافظت شده برا  
  آپشنال بارابط اترنت داراي IP  محافظت شده  

  رابط دارايWLAN (شامل رابط اترنت) آپشنال  

  نظافت و مراقبت 

 بخار بويلر و ژنراتور  پخت  نيكاب يفشار برا تحتكردن و مراقبت خودكار  زيتم ستميس  

 خودكار ژنراتور بخار  ييكردن و رسوب زدا زيمراقبت: تم ستميس 
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  در طول شب  يمختلف نظافت بدون نظارت ، حت نرم افزارشش داراي  
  و   قرص ها استفاده از شده هيانتخاب شده ، مقدار توصنظافت برنامه   ش ي: نمانرم افزار نظافت شامل  مصورعملكرد ساده و

  نظافت   مانده  يزمان باق

 استفاده از مواد شوينده  از قطع برق با محفظه پخت بدونپس حتي  نظافت  منياتمام ا  
 استفاده از قرص هاي نظافت بدون فسفات و فسفر  

 آسان  نظافت جهت لولايي  يداخل تهويه دار و يك جدار جدار سهاي با  شهيدرب ش  
 فولاد ضد زنگ    از  جنس داخل و خارج)DIN 1.4301(ان يگرد و جر  يبدون درز با گوشه ها  يبهداشت  ي، محفظه آشپز  

  نه يهي بهوا

  آب از هر   يمحافظت در برابر جت ها نيو فولاد ضد زنگ و همچن يا شهيسطوح ش ليبه دل  منيآسان و ا يخارج نظافت
 IPX5 يحفاظت شيشه ليجهت به دل

   قابليت پخت طبقاتي برنامه ريزي شده بدون مداخله بوي غذا ها به ديگر طبقات  

  عملكرد 

  يرنگ ينچيا10 ش ينما  پنلتاچ  HMI   
 فشاري يِمركز ميچرخ تنظ  با  قيدق ماتيعملكرد ساده و تنظ  

 به مداخله كاربر ازيدر صورت ن صوتي و تصويري (اعلان) شينما  
   (لوازم جانبي) س يسرو يها امي قدرت مكش و انتقال پ  خاصِ  يساز يسفارشقابليت با هودهاي تراكمي/اگزاست ها  

  ستيز  طي محنكات    و   ينصب ، نگهدار

 شركت شده توسط  هيمعتبر توص يها نيتوسط تكنس ينصب حرفه ا  
  اتصال فاضلاب ثابت مطابق با الزاماتSVGW مجاز است  
 خودكار  ونيبراسي) با كالايمحل نصب (ارتفاع از سطح در يساز يسفارش  

 است ريامكان پذ ي نيزاضاف ي دست قربالآب و بدون  سختي گيربدون  نصب  
 هواريفلاش نصب شده با د *  
  يحداقل اتلاف انرژ يبرا  ي،آب بند زميدرب محفظه پخت دو جداره با مكانداراي  

 سيسرو يها  اميپ خودكار   شي با نمادياگ جهت سرويس دستگاه   ستميس  
 در دسترس  ي شركت  خدمات  يسازنده توسط شركا  يها   هيمطابق توص  يو نگهدار  ريشود. تعم  ي م  هيمنظم توص  ينگهدار

 است 

 شامل قطعات و خدمات نيز مي شود) ( گارانتي  ماه  ١٨  
 *دينصب مراجعه كن ي، به دفترچه راهنما شتريب اتيجزئ يبرا  
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   شرح تخصصي

سيستم بدون نياز به آبكش كردن و درآوردن برنج براي دانگيري   >

 و دم 
در اين ديگ به علت داشتن آبكشي مقاوم و تخصصي بعد از ريختن برنج و  

بدون خارج شدن  قل زدن اصطلاحاً ( دان گيري ) شير تخليه را باز كرده و 
حتي يك برنج ، برنج دانگيري شده داخل آبكشي داخل ديگ مانده و ميتواند  

 بدون نياز به خارج كردن برنج و آبكش نمودن عمليات دوم شروع شود. 

 دم كردن برنج   >

به دليل داشتن واشر مقاوم از جنس سيليكون كه مورد تاييديه بهداشت غذا  
مرغوب قابل تنظيم ، طراحي درب ضد تعريق،  مي باشد و وجود كمپ هاي 

سوپاپ با فشار تنظيم شده جهت دم برنج، ايجاد سيلندر داغ جهت به وجود  
آمدن بخار فوق اشباع اين دستگاه بدون نياز به فرها، گرمخانه هاي ديگر  

 بهترين عمليات دم كردن برنج را تضمين مي كنند.

 دور ريز برنج   >

آبكش نسبت به يكديگر و فاصله مناسب اين    به علت طراحي مناسب ديگ و
برنج   %١٠دو به هيچ عنوان ته ديگ تشكيل نمي شود از ضايع شدن حدود  

 جلوگيري مي شود. 

 مصرف كم گاز   >

احتراق از برنر هاي استاندارد ، طراحي درست محفظه  و    به علت استفاده 
  co  ،co2اگزاست ، عايق هاي مناسب، درب اتوكلاو و آزمايش هاي دقيق  

در آزمايشگاه مجهز طبخ ماشين راندمان بسيار بالايي را تضمين مي كند كه  
مصرف گاز بسيار كم شده زمان جوش آوري بسيار كوتاه و متعاقباً گرماي  

    آشپزخانه بسيار كم مي گردد.

 ايمني  >

جلوگيري كامل از خطرات احتمالي يكي از مرغوب ترين شير هاي  به منظور  
ترموكوبل با دبي بالا بر روي دستگاه نصب گرديده، به لطف استاندارد ملي 
كه نشان اش بر روي دستگاه حك گرديده و آزمايشگاه مجهز طبخ ماشين  

 ايمني بسيار بالايي را تضمين مي كند. 

 پايه ها >

س استنلس استيل با قابليت بيش از تحمل وزن  پايه ها قابل تنظيم از جن
    دستگاه 

 تعمير پذيري آسان  >

در كليه مراحل  غيره،  و    هاي پيشرفته برش، خم  CNCبه لطف استفاده از  
ساخت كليه قطعات قابليت مونتاژ و دمونتاژ دارد . طراحي مناسب جهت  

از قسمت جلو دستگاه تعميرات بسيار   آساني را  دسترسي به كليه قطعات 
 نتي مي كند.اگار

  ليتري  ٣٨٠ديگ پلو پز     
 
 

 
 

 معرفي 

ليتر گروه صنعتي طبخ ماشين بهترين وسيله پخت    ٣٨٠ديگ پخت چلوپز    
برنج به سبك ايراني جهت آشپزخانه هاي تجاري مانند رستوران ، هتل ،  
،  بيمارستان ، دانشگاه ، كترينگ ، كارخانه، معادن نفت ، گاز و پتروشيمي  

وعده تا   ، نظامي و زندان ها كه در هر  برنج    ٥٠٠٠وزارتخانه  پخت  پرس 
 دارند. 

  
  

  ديگ پلو پز سيصد و هشتاد ليتري 

  liters 380  ظرفيت 

  cm 100  قطر محفظه پخت 

 cm 50  عمق محفظه پخت 

 kg 45  ظرفيت پخت برنج ايراني 

  kg 60  ظرفيت پخت برنج هندي 

 hr 20 min 1  زمان پخت كامل 

 cm 146  طول

  cm 122  عرض 

  cm 99  ارتفاع 
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 كم شدن مصرف روغن   >

مناسب عمق به دهنه ديگ حتي بدون نياز به روغن نيز برنج با كيفيت بالا را گارانتي مي كند.  نسبتبه لطف بخار فوق اشباع و  

   رسيدن به دماي آسايش  >

و نصب ، فاكتور مناسب    Radiationبه دليل استفاده از برنر هاي مرغوب و عايق هاي مناسب با بازده بالا ، طراحي مناسب محفظه احتراق استفاده از جذب 
و باعث كم شدن دماي آشپزخانه مي گردد عمق چنين به علت خروجي مناسب دقيقاً به داخل آبراه مانع از  ت اهميت انرژي جذب پخت و پز گرديده  در نهاي

  ورود بخار و حرارت به محيط پخت مي گردد.

  كم شدن تايم پخت  >

آمدن آب ، عدم نياز به بيرون آمدن برنج جهت آبكشي و قدرت بخار فوق اشباع تايم پخت به تنها يك ساعت  به لطف بالا بودن راندمان و كاهش زمان جوش  
  و سي دقيقه كاهش پيدا مي كند.

  كم شدن نيروي انساني   >

اخل ديگ نيروي انساني و كار  به دليل ارگونومي بسيار بالا ، كم شدن تايم پخت ، عدم نياز به بيرون آمدن برنج جهت آبكشي و انجام كليه مراحل پخت د
  سنگين به طور چشمگيري كاهش پيدا مي كند. 

  تجهيزات جانبي و محيط اشغال كمتر نياز به  >

پخت مي باشد    ديگر نيازي به چلو صاف كن ، آبكش ، دمكن برنج، پلوپز هاي زميني ، قابلمه پخت و ... نمي باشد و در عوض همه ي آنها تنها نياز به ديگ
  نياز به جا و اكسسوري هاي كاملاً كم مي گردد.  كه نتيجتاً

  شستشوي آسان  >

  به علت كم شدن اكسسوري و دستگاه هاي پخت و ارگونومي مناسب دستگاه و سفارش شير پر كن و شستشوي روي دستگاه كه آپشنال مي باشد شستشوي 
  راحت را تضمين مي كند.

  عدم كم شدن كف زمين   >

در كف ديگ علاوه بر عدم گرم شدن كف زمين توسط تابش اين انرژي جذب ديگ پخت شده    Radiationو پوشش جذب  به لطف رفلكتور در كف دستگاه  
 مي گردد.مان  و باعث بالا رفتن راند

  ديگ پخت گارنتي كيفيت پخت بالا  cm١٠٠قطر دهنه    >
ي دانيم كه هرچه برنج كمتر روي هم قرارگيرد و در دهنه به لطف قطر مناسب محفظه پخت براي رسيدن به ظرفيت بالا نياز به عمق كمي مي باشد و م

  بزرگتري پخت شود بيشتر ري مي كشد و كمتر به هم مي چسبد كه در نهايت به كيفيت پخت برنج منتهي مي شود .

  طول عمر بالا  >
ها ي پيشرفته روز دنيا، استفاده از متريال مرغوب و از همه مهم تر ساخت كامل ديگ و محفظه پخت از استنلس    CNCبه علت طراحي مناسب ، استفاده از  

مي باشد طول عمر بالا را براي دستگاه به ارمغان آورده    faticeكه ضد خوردگيهاي نمكي در دماي بالا و داراي عمر بالا در مقابل پديده فيزيكي    ٣١٦استيل  
  است. 

  هيزات جانبي نصب تجحاوي  >

  كليه تجهيزات نصب و راه اندازي بر روي دستگاه موجود مي باشد از جمله بالانسر ، شلنگ هاي پرسي با پوشش فلزي، سرشلنگ ها و غيره. 

  نصب ، آموزش ، خدمات پس از فروش   >
خدمات ارائه مي دهد و كليه محصولات داراي يكسال   ساعت  ٢٤دپارتمان خدمات گروه صنعتي طبخ ماشين به صورت كاملا مستقل در تمام نقاط ايران تا  

سال خدمات پس از فروش مي باشند و به لطف آكادمي طبخ ماشين آموزش هم در محل نصب و هم در موسسه آشپزي طبخ ماشين قابل ارائه    ١٥گارانتي و  
  مي باشد. 
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  نقشه هاي تكنيكال 
  

  

  

  

  
  
  

  پوند   ٢اينچ فشار    ٤/٣ورودي لوله گاز    ١

  بار فشار   ٤تا   ٢اينچ    ٢/١ورودي لوله آب    ٢

٣  
 اينچ   ٥/٢شير تخليه آب  
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  جدول مشخصات

  
 

 ابعاد 

  cm 127 – 146  طول  
  cm 122  عرض 
  cm 99  ارتفاع 

 

     

 
 

              
  
 
 
 
  

 
 
 
 

  شرايط نصب 
  نصب توسط افراد مجرب داراي گواهي طبخ ماشين انجام گردد .  >

  نداشته باشد .   %٣راز باشد يا شيب بيش از  تمحل نصب دستگاه   >

  آبراه مناسب وجود داشته باشد. در زير محل شير تخليه   >

  نصب گردد.   cm٢٠با اور لب    medium drain  هودروي دستگاه   >

  ورودي هاي آب و گاز طبق نقشه و جداول انجام شود.  >

  فاصله داشته باشد.   cm٤٠از طرف سايد ها با دستگاه هاي ديگر   >

  نصب استفاده گردد. حتماً از بالانسر عمود در داخل دستگاه جهت تنظيم فشار گاز جهت   >

  اتصال آب 

  اينچ   ٢/١  آب ورودي 
  بار  ٤الي    ٢  فشار آب ورودي 

  lit/s 6  دبي خروجي

  وزن 

    وزن بدون بسته بندي 
    وزن با بسته بندي 

    ماكسيمم وزن در حين پخت 

  اگزاست 

 cfm  مكش 
 btu  انرژي 
 Heavy duty  نوع  

  اتصال گاز 

  اينچ   ٤/٣  NGگاز  
    ماكسيمم مصرف لحظه اي 

    ميانگين مصرف 
    فشار گاز ديناميكي 

    CNGگاز  
    ماكسيمم مصرف لحظه اي 

    ميانگين مصرف 
    فشار گاز ديناميكي 

  حداقل فاصله گذاري هنگام نصب 

 راست  پشت    چپ 

30 cm 30 cm 30 cm 
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  نگهداري
  پس از نصب بازديدهاي ، ماهر منظم توسط افراد مجرب داراي گواهي طبخ ماشين انجام گردد.   >

  هرگز دستگاه را خالي روشن نكنيد. >

  ب بوده تا آب سر ريز نگردد. قدر هنگام پر كردن آب مرا >

  شود. قسمت هاي ولوم شير گاز و جرقه زن فقط با دستمال تميز   >

  سوپاپ بعد از هر پخت باز شده شستشو و بازديد انجام شود.  >

  از ضربه زدن به كليه قطعات دستگاه پرهيز شود.  >

  بعد از هر پخت سبد بيرون آورده شده و توسط مواد بازي داخل ديگ پخت و كليه دستگاه نظافت گردد.  >

  داخل اگزاست جدا خودداري شود.   به  از ريختن آب >

 

  نبي پخت تجهيزات جا
  آبكش كفي   >
  آبكش ديواره دار (آپشنال)   >
  شير ورودي آب تك شير (آپشنال)   >
  شير ورودي آب مخلوط (آپشنال)   >
  شير شاور مخلوط (آپشنال)   >
  يف خروجي هدايت آب به آبراه (آپشنال) ق  >
  شير خروجي با واشر گيليسيرين خوراكي (آپشنال)   >
  
  
  
 
  

                                                  

  توضيحات  
آدرس : تهران ، آزادگان جنوب ، بعد از پل فتح(قبل از ورودي احمد آباد) ،  

 3كوچه طبخ ماشين ، پلاك  
    ٨٨٠١٢٣٤٥تلفن و فكس :    

Email : tabkh.machine@gmail.com 
  شماره مشاور : 
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